
 

 

Batteur mélangeur LT10 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le batteur mélangeur type LT10 a été conçu pour les pâtisseries moyennes mais aussi les 

boulangeries importantes, les traiteurs, les restaurants. Très robuste, il se distingue par la 

flexibilité de leur fonctionnement et par la qualité élevée de ses composants et équipements. 

 

 

La gamme 

 

 Capacité de 10 litres : modèle LT10 

 

 

Caractéristiques 

 

- Vitesse variable en continu par variateur 

- Cuve fixe 

- Equipements de série : 

 Cuve, fouet inox, crochet et spatule aluminium 

 

 

 

 

 

 

 

 

Accroche outil 



 

 
LAMBERT MECANIQUE SAS - 4 Avenue Jean Monnet – 26000 VALENCE 

Tél : 04 75 25 98 30 – Fax : 04 75 83 95 23 - contact@lambert-mecanique.fr 

Site internet : http://www.lambert-mecanique.fr 

 

 
Référence LT10 

Capacité de cuve inox (en litres) 10 

Vitesses variation continue manuelle 
PUISSANCE/TENSION 

Puissance (en kW) 0,55 

Tension 230V / mono / 50Hz 

DIMENSIONS 

Largeur (en mm) 400 

Hauteur (en mm) 630 

Profondeur (en mm) 500 

Poids (en kg) 46 

 
Illustrations et descriptions non contractuelles- LAMBERT MECANIQUE SAS se réserve le droit de modifier ses produits sans 
préavis 


